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「
こ
ん
な
に
複
雑
な
味
が
か
ら
訪
れ
た
城
佳
寿
子
さ
ん

す
る
ん
だ
」
・
松
屋
銀
座
店
（
妬
）
は
み
り
ん
を
口
に
含

（
東
京
。
中
央
）
の
地
下
食
ん
で
思
わ
ず
う
な
っ
た
。

品
売
り
場
ｐ
東
京
都
中
野
区
伝
統
デ
ザ
イ
ン
工
房
（
前
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ム。倒勝クラ
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テレビ通り

者になった

氏。通販を弓

旅館で観光弩

を撮影｡店に

宴会が始まぎ

がってばらk

スナップを推

視線を向け‘

るタイミンク

ョンのポイシ

う。

し出世ナピー

ー

日
本
料
理
に
欠
か
せ
な
い
「
み
り
ん
」
・
も
ち
米
や
米
麹
な
ど
を
原
料
に
し
て
造
る

調
味
料
だ
が
、
最
近
の
発
酵
食
品
ブ
ー
ム
を
背
景
に
注
目
が
高
ま
っ
て
い
る
。
中
小
規

模
の
メ
ー
カ
ー
が
手
が
け
る
「
地
み
り
ん
」
も
各
地
で
登
場
。
健
康
効
果
が
期
待
で
き

る
と
し
て
、
み
り
ん
の
搾
り
か
す
で
ス
イ
ー
ツ
な
ど
を
作
る
人
も
出
て
き
た
。

ご
当
地
み
り
ん
魅
力
醸
す

一
員
い

物
羅
計
盤「職人醤油松屋銀座店」では地みり

んの試飲ができる（東京都中央区）

剛みりん」を製造する酒蔵 橋
市
）
が
運
営
す
る
「
職
人
た
城
さ
ん
は
、
「
み
り
ん
は

醤
油
松
屋
銀
座
店
」
で
は
お
ま
け
の
よ
う
な
も
の
と
思

昨
年
か
ら
、
二
子
相
傳
」
っ
て
い
た
け
れ
ど
、
こ
れ
は

三
一
州
一
二
河
み
り
ん
」
な
ど
主
役
を
張
れ
る
」
と
、
早
速

３
種
類
の
み
り
ん
の
販
売
を
１
本
購
入
し
て
い
っ
た
。

始
め
た
。
い
ず
れ
も
み
り
ん
１
０
０
歩
脚
入
り
で
税
別

の
本
場
、
愛
知
星
一
両
地
方
４
７
６
円
と
大
手
メ
ー
カ
ー

の
醸
造
所
で
造
ら
れ
た
も
の
本
み
り
ん
の
５
倍
以
上
も

の
。
３
種
類
を
全
て
試
飲
し
す
る
が
、
同
店
で
は
月
２
０

相知町産「ヒヨクモチ」を使っ
た「のみりんこ」
･加熱殺菌やろ過をしていない
飲むためのみりん

小松酒造
(佐賀員 ！

佐賀市産「ヒヨクモチ」を使っ
た「大和純米本みりん」
，｡本物志向の人をターゲットに
した長期熟成のみりん

’大和酒造
(佐賀県）

平戸市産「モチミノリ」を使っ
た「福鶴本みりん」
･もち米・米麹。焼酎は全て平
戸市産。複雑な甘みが特徴

福田酒造
(長崎県）

長井市産「こがれもち」を使っ
たみりんを2018年以降発売
｡500ﾐﾘ聯で1500円程度の高級
品とする予定

鈴木酒造店
長井蔵

（山形県）

限定品｡スイーツ続々
０
本
ほ
ど
売
れ
る
と
い
う
。

み
り
ん
の
取
り
扱
い
を
始
め

た
の
は
調
味
料
に
こ
だ
わ
る

消
費
者
が
増
え
て
い
る
た

め
。
「
少
量
で
全
国
的
な
流

通
網
に
は
乗
ら
な
い
が
、
良

質
な
み
り
ん
は
各
地
に
あ

る
」
と
高
橋
万
太
郎
社
長
ｐ
、

今
後
も
各
地
の
地
み
り
ん
を

発
掘
し
て
い
く
考
え
だ
。

み
り
ん
は
ア
ル
コ
ー
ル
が

ｕ
％
程
度
含
ま
れ
て
い
る
た

め
酒
税
の
対
象
と
な
る
。
２

０
１
１
年
に
酒
税
法
が
改
正

さ
れ
製
造
免
許
を
取
得
し
や

す
く
な
っ
た
こ
と
か
ら
、
こ

こ
数
年
は
年
１
件
ペ
ー
ス
で

地
方
の
酒
蔵
が
み
り
ん
製
造

の
免
許
を
取
得
、
開
発
に
取

り
組
ん
で
い
る
。

１
６
８
８
年
創
業
の
福
田

酒
造
（
長
崎
県
平
戸
市
）
も

そ
の
一
つ
で
、
「
地
元
の
米

で
み
り
ん
を
造
り
た
い
」
と

製
造
免
許
を
取
得
。
２
０
１

６
年
に
地
元
産
「
モ
チ
ミ
ノ

リ
」
を
用
い
た
「
福
鶴
本

み
り
ん
」
（
１
０
８
０
円
）

可
出
昭
■
■
■
■
■
■
■
■
■
甲
凡〕

一

福田酒造が製

造する「福鶴

本みりん」

を
発
売
し
た
。
５
０
０
本
限

定
で
売
り
出
し
た
と
こ
ろ
、

ほ
ど
な
く
完
売
す
る
ほ
ど
好

評
だ
っ
た
と
い
う
。

み
り
ん
を
搾
っ
た
後
に
残

る
み
り
ん
か
す
も
人
気
だ
。

別
名
「
こ
ぼ
れ
梅
」
と
も
い

わ
れ
、
便
秘
改
善
な
ど
様
々

な
健
康
効
果
が
期
待
で
き
る

と
話
題
に
も
な
っ
た
。

→
千
葉
県
流
山
市
の
高
木
佐

知
子
さ
ん
（
“
）
は
オ
ー
ト

ミ
ー
ル
や
ナ
ッ
ツ
に
み
り
ん

か
す
と
白
み
り
ん
を
混
ぜ
て

焼
き
、
お
手
製
の
グ
ラ
ノ
ー

ラ
を
作
っ
た
。
「
焼
け
ば
ア

ル
コ
ー
ル
分
が
飛
ぶ
の
で
子

ど
も
も
食
べ
ら
れ
て
い
い
」

と
高
木
さ
ん
。
東
京
都
東
久

留
米
市
の
浅
野
か
お
り
さ
ん

（
閉
）
は
ス
コ
ー
ン
を
作
り
、

そ
の
香
ば
し
い
焼
き
上
が
り

に
大
満
足
。
た
だ
「
か
す
を

入
手
し
に
く
い
の
が
唯
一
の

ネ
ッ
ク
」
・
と
笑
う
。

み
り
ん
は
使
用
す
る
米
や

製
造
方
法
の
違
い
で
味
わ
い

が
全
く
異
な
る
。
地
み
り
ん

の
流
通
量
は
少
な
い
が
、
い

ろ
い
ろ
な
商
品
を
試
し
て
お

気
に
入
り
の
１
本
を
見
つ
け

て
み
て
は
い
か
が
だ
ろ
う
。

（
長
谷
美
幸
）
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